
  Ape r i t i v o  S e l e c t i o n

DIRTY  MART IN I  

HUGO SPR ITZ  

NEGRONI

CAMPARI  SODA

BOLL IC INA 

PORNSTAR MART IN I  

ESPRESSO MART IN I

APEROL SPR ITZ  

14  

14

15

12

8

14

15

15

I  C L A S S I C I  

GIN ,  VODKA ,  SERVED WITH AN OL IVE

ELDERFLOWER ,  PROSECCO ,  SODA ,  FRESH MINT  AND L IME

GIN ,  CAMPAR I  AND SWEET  VERMOUTH 

CAMPAR I  B I TTER  TOPPED WITH SODA WATER  

GLASS OF  I TAL IAN PROSECCO

APEROL ,  PROSECCO ,  SODA WATER

VODKA ,  ESPRESSO AND COFFE  L IQUEUR

VODKA ,  PASS ION FRU IT ,  VAN ILLA  AND L IME



LEMON VELVET  

I TAL IAN GARDEN  

FLOREALE  SPR ITZ    

MEDITERRANEAN 0 . 0   

17

17

16

16

S I G N AT U R E  C O C K TA I L S

N O N - A L C O H O L I C

L IMONCELLO CREAM ,  VODKA ,  FRESH LEMON JU ICE  AND ELDERFLOWER

GIN ,  I TAL ICUS ,  DRY  VERMOUTH ,  FRESH LEMON AND ROSMARY

MART IN I  FLOREALE ,  0 . 0  PROSECCO ,  PREMIUM TONIC WATER ,  FRESH LEMON AND MINT

NON-ALCOHOL IC  G IN ,  TON IC ,  BAS IL ,  CUCUMBER AND L IME



 Th e  P e r f e c t  B e g i n n i n g  

OYSTER WITH BELUGA CAVIAR
LEMON ZEST  AND OL IVE  O IL

    -  8  pe r  p i ece -     - 5 -

PARMIG IANO CRUSTED   

    - 6 -

RED TUNA TARTARE  WITH 

    - 18 -

SAMPHIRE  

N U D I  E  C RU D I  

OYSTER  

OYSTER

BELUGA CAVIAR  -  M IN .  3G

    -  7  pe r  g -

GAMBERO ROSSO D I  MAZARA

    -  15  pe r  p i ece -

I  C A R PAC C I

CARPACCIO OF  GAMBERO ROSSO

    - 27 -

CARPACCIO OF  CHATEAUBR IAND

    - 22 -

CARPACCIO OF  STRACCIATELLA

    - 19 -



A P P E T I Z E R S  S E L E C T I O N

        S t a r t e r s  

VITELLO TONNATO

    - 23 -

    - 29 -

BEEF  TARTARE  WITH
BELUGA CAVIAR  

PANELLE  CON GORGONZOLA E  NOCI  

    - 13 -

    - 80GR -

NORCINER IA

    - 27 -

BACCALA ’  IN  PASTELLA     

    - 18 -

(  CR ISPY  BATTERED SALT  COD )

SUPPL I ’  AL  TELEFONO 

    - 12 -

FENNEL ,  ORANGE AND P ISTACCHIO

    - 13 -

SALAD 

F O C AC C I A  &  F R I E D  B R E A D

FOCACCIA  O IL ,  SALT    
AND OR IGANO FR IED CHICKPEA PANELLE  

    - 15 -

ZEPPOLE  (  CLOUD FR IED DOUGH )

    - 7 -

    - 7 -

    - 5 -

(OUR UP GRADED V ITELLO TONNATO)

(PLATTER  WITH I TAL IAN CURED MEATS AND CHEESES )

(CH ICKPEA PANACAKE WITH BLUE CHEESE AND WALNUTS )

( TOMATO FR IED R ICE  BALL )

SPAGHETT I  D I  ZUCCHINE

( ZUCCHIN I  SPAGHETT I  WITH PECOR INO CHEESE )
E  PECOR INO 



        I  P r im i  

L E  PA S T E

CACIO E  PEPE  CON TARTARE   
D I  GAMBERO ROSSO   

    - 30 -

CARBONARA E  TARTUFO   

    - 25 -

BUCAT IN I  ALL ’AMATR IC IANA 

    - 20 -

E  PECOR INO ROMANO  

R ISOTTO CON CREMA D I  SCAMPI  

    - 32 -

CANNELLONI  R ICOTTA E  SP INACI  

    - 24 -

L INGUINE  ALLE  VONGOLE E    
BOTTARGA

    - 28 -

GNOCCHI  ALLA NERANO E  BURRATA PASTA AL  RAGU ’  D I  
SELVAGGINA

    - 27 -    - 25 -

(  CREAMY SCAMPI  R ISOTTO )

(  WILD GAME RAGU ’  PASTA )

( F I LLED PASTA WITH R ICOTTA AND SP INACH)

(GNOCCHI  WITH FR IED ZUCCHIN I  AND BURRATA )

(  PASTA WITH CLAMS AND BOTTARGA )

(  CARBONARA WITH TRUFFLE   )

(  CAC IO AND PEPE  WITH PRAWNS TARTARE  ) ( PASTA WITH TOMATO ,GUANCIALE  AND PECOR INO )



        I  Se c o nd i  

COSCIO D I  AGNELLO CON PATATE   

    - 32 -

F I LETTO ALLA ROSS IN I   

    - 45 -

    - 28 -

POLPO ARROST ITO CON PATATA

ORATA IN  CROSTA D I  SALE

    - 34 -

    - 32 -

F I LETTO D I  TONNO ROSSO  

    - 35 -

C O N T O R N I  

PATATE  AL  FORNO  SCAROLA ,  P INOL I  E  UVETTA  

    - 8 -     - 8 -

RADICCHIO E  BALSAMICO 

    - 10 -

POTATO C IPS  

    - 7 -

(  LAMB SHANK WITH POTATOES )
POLPETTE  AL  SALT IMBOCCA ,  

(  PR IM IUM BEEF  F I LET  WITH FO IE  GRAS )

TAGL IATA D I  CHATEAUBR IAND

    - 32 -

TAGL IATA AL  PEPE  VERDE

CON SALSA AL  BURRO

    - 35 -

SCHIACCIATA E  SALSA VERDE

D I  C A R N E  E  D I  P E S C E

(  TUNA STEAK WITH AC ID  BUTTER  SAUCE )

(MEATBALLS WITH HAM ,SAGE AND BUTTER  SAUCE )

(SALT  BAKED SEA BREAM)

(  PR IMIUM BEEF  F I LET  WITH GREEN PEPPER  SAUCE ) (  ROSTEAD OCTOPUS WITH SMASHED POTATO 
AND GREEN SAUCE )

(  OVEN POTATOES ) (  ESCAROLE  P INUTS AND RA IS INS )

(  RAD ICCHIO AND BALSAMIC )



I  C L A S S I C I   

I  Do l c i  

T IRAMISU ’   

    - 12 -

MARITOZZO CON LA PANNA   

    - 12 -

GELATO F IORD ILATTE  AFFOGATO     

    - 12 -

C H E F ’ S  C R E AT I O N S    

BURRATA BRULE ’  

    - 16 -

CROSTAT INA CREMA PAST ICCERA 

    - 14 -

E  FRUTTA

S O R B E T T I     

SGROPP INO LEMON AND VODKA GREEN APPLE  AND CALVADOS

    - 14 -     - 14 -

DA  AC C O M PAG N A M E N T O . . .     

PASS ITO PORTO TAWNY

    - 13 -

AL CAFFE ’      

PORTO TAWNY 10Y

    - 8 -     - 12 -



Bo l l i c i n e

P IPER -HE IDS IECK BRUT  

MOËT  &  CHANDON ROSE IMPÉR IAL  

CHAMPAGNE GRUET  BRUT  

C H A M PAG N E    

    37

3 7 . 5  C L

70

80

7 5  C L

MOËT &  CHANDON ICE  IMPÉR IAL

DOM PÉR IGNON WHITE  2017

140

150

395

VEUVE CL ICQUOT BRUT CARTE  JAUNE

P RO S E C C O    

PROSECCO D .O . P .  

7 5  C L

FRANCIACORTA AMMONITES     70

    39FR IUL I

LOMBARDIA

ANDREOLA

CAMILUCCI



Win e s

RO SAT O    

SANGIOVESE IGT  ROSATO CORDELLA TOSCANA

NEBB IOLO ROERO ,  ISOLA GENARAJ P IEMONTE  

B I A N C O

VERDICCHIO CASTELL I  D I  J ES I MANCIN I  MARCHE

FALANGHINA IGP FONTANAVECCHIA CAMPANIA

P INOT GR IG IO DOP MERAN ALTO AD IGE

    42

52

    9

42

    45

    45

    9

TREBB IANO D ’ABBRUZZO CONTESA ABRUZZO     38

PECOR INO CONTESA ABRUZZO     46

SOAVE CAMPO VULCANO I  CAMPI  VENETO     55

LUGANA I  CAMPI  VENETO     48 10 . 5

LANGHE CHARDONNAY GAGL IASSO P IEMONTE     55

VERMENT INO TOSCANA MOCAL I TOSCANA     48

SAUVIGNON BLANC CARSO FR IUL ICASTELVECCHIO     58

CERVARO DELLA SALA ANT INOR I UMBR IA     140

10

32



RO S S O

SANGIOVESE IGP  TOSCANA CORDELLA TOSCANA 42

CHIANT I  CLASS ICO ‘ AR IA ’ BORGO CASA AL  VENTO TOSCANA

MONTEPULCIANO D ’ABRUZZO CONTESA ABRUZZO 38

MORELL INO D I  SCANSANO R IS . MOCAL I  TOSCANA

AGL IAN ICO DEL  TABURNO FONTANAVECCHIA CAMPANIA 48

ROSSO D I  MONTALC INO CORDELLA TOSCANA

BRUNELLO D I  MONTALC INO CORDELLA TOSCANA 130

LANGHE NEBB IOLO GAGL IASSO P IEMONTE  58

BARBARESCO CORTESE P IEMONTE  85

BAROLO ‘ TRE  UT IN ’ GAGL IASSO P IEMONTE  95

PR IMIT IVO ‘ P IUMA ’ PRODUTTOR I  D I  MANDURIA  PUGL IA 42

NERO D ’AVOLA ALESSANDRO D I  CAMPOREALE S IC IL IA  

11 . 5VALPOL ICELLA R IPASSO I  CAMPI  VENETO 55

AMARONE VALPOL ICELLA I  CAMPI  VENETO 105

T IGNANELLO ANT INOR I TOSCANA 

52

45

55

    11

    19

RO S S I  P R E G I AT I  

BRUNELLO D I  MONTALC INO 
R ISERVA 2016

CASTELLO ROMITOR IO TOSCANA 

230

380

DARMAGI  2010 GAJA 520

CA ’  MARCANDA 2008 GAJA 280

GAJA

P IEMONTE

P IEMONTE 450

58

    8

P IEMONTE

BARBARESCO 2019

SOMMEL IER  PR IVATE  COLLECT ION - UPON REQUEST
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